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EST. 1900

FAMILY ART WALL

Con Family Art Wall, apriamo le porte del
nostro circolo agli artisti, invitandoli a
raccontare - con il loro sguardo e la loro
sensibilita - I'anima di questo luogo.
Nascono cosi opere uniche, ispirate alle
persone, ai momenti e all'atmosfera che
ogni giorno rendono speciale The Family.

Ogni quadro trova casa sulla parete
d’ingresso, diventando parte del nostro
spazio quotidiano, del nostro modo di
stare insieme.

Ad ogni cambio menu accogliamo una
nuova opera che popolera l'entrata, i
menu e le tovagliette, portando un tocco
d’arte su ogni tavola.

Perché anche l'arte, come la famiglia, si
costruisce insieme.

Artista: Gié Rabu



Coperto

2€

@ \/egetariano | 0,9 Vegano | @ Celiaco

PIATTI DAOSTERIA

Stuzzicherie per un antipasto, per arricchire

aperitivo o come e quando vuoi tu.

Patate novelle al forno con spezie e
maio all'aglio %@

Baccala mantecato su cialde di
polenta al nero di seppia @

Sarde in saor

Lingua di manzo con salsa verde e
cipolla in agrodolce @

Vitello tonnato ricetta classica @
Tartare di fassona piemontese con i
suoi condimenti @

Zuppa di cipolle con formaggio

6 €

14 €

13 €
14 €

14 €
15€

n€

gratinato (anche senza formaggio) @ @

Porcini pastellati e fritti 4
Crostoni ai friarielli, acciuga del
cantabrico e crema di anacardi
Crostone ai friarielli, alga nori e
crema di anacardi %

Crostone con crema di zola,
mascarpone e noci @

Salame Cacciatorino intero
macelleria Ferrario, servito con
taralli, giardiniera e olive

Al contadino non far sapere
(Selezione di formaggi, uva, pere e

noci) @ &
PRIND

Risotto ai funghi porcini @ @
Tagliatelle al ragu di cervo e
riduzione al vino rosso

Pizzoccheri artigianali alla
Valtellinese @

Agnolotti del plin con sugo d'arrosto
Ribollita toscana @ %

9€
10 €

10 €

9€

13 €

15€

14 €
14 €

14 €

14 €
13 €



e Stinco di maiale marinato alla birra 15€
con patate al forno

e Trota salmonata agli agrumi con 17 €
finocchi saltati, pinoli e uvetta @

e Trippa alla milanese @ 14 €

e Tagliata di cervo con 17 €

purea di patate @
Cavolfiori pastellati e fritti con cavolo 14 €
viola marinato e maionese veg %

Tortino di carote e mandorle con 7€
mascarpone agli agrumi e arancia
candita @

e Panna cotta con frutti di bosco @ 6 €

¢ Panna cotta con crumble al 6 €
cioccolato

e Strudel di mele con panna montata% 7€

e Brownies con crema al caramello, 7€

granella di nocciole e glassa al
cioccolato @

MENU’ BIMBI

e Pasta al pomodoro % 8 €
e Nuggets di pollo con patate al forno 10 €

PRANZO DELLA NONNA

La domenica a pranzo, oltre al nostro
menu trovi un piatto classico della
tradizione casalinga. Chiedi al cameriere!

Per allergie e intolleranze alimentari
ti invitiamo a informare il nostro
personale. Alcuni ingredienti possono
essere congelati o surgelati all'origine

o successivamente abbattuti per
garantirne la qualita e la sicurezza
alimentare. La lista allergeni &
consultabile a richiesta.




DRINK
EST. 1900

Vini al calice a rotazione. Chiedi ai camerieri o
al bancone i vini al calice della settimana oltre
a quelliin lista.

Vini della casa
e Rosso Cabernet

bicchiere 3€
bottiglia 0,375 6 €
bottiglia 0,75 10 €
bottiglione 1,5 19 €
¢ Bianco frizzante

bicchiere 3€
bottiglia 0,375 6 €
bottiglia 0,75 10 €
bottiglione 1,5 19 €
Vini rossi

e Montepulciano d'Abruzzo - Spinelli (Abruzzo)
Calice 5 € / Bottiglia18 €

e Valpolicella - Ca Rugate (Veneto)
Calice 5 €/ bottiglia 18 €

e Primitivo - Barsento (Puglia)
Calice 6 € / Bottiglia 20 €

e Chianti Gallo Nero - Lilliano (Toscana)
Bottiglia 25 €

e Lagrein - Aichholz (Alto Adige)
Bottiglia 22 €

e Valpolicella Ripasso Classico Superiore -
Contramalini (Veneto)
Bottiglia 27 €

e Barbera Genio - Cantina Doglia (Piemonte)
Bottiglia 30 €

e Ciliegiolo - Tenute Montauto (Toscana)
Bottiglia 25 €

e Cannonau - Audarya (Sardegna)
Bottiglia 21 €

¢ Nebbiolo - Monchiero Carbone (Piemonte)
Bottiglia 23 €

e Syrah Cortona - Achelo (Toscana)
Bottiglia 28 €



Vini bianchi

Passerina - Spinelli (Abruzzo)

Calice 5 € / Bottiglia18 €

Falanghina - Capranera (Campania)
Calice 5 € / Bottiglia18 €

Vermentino - Audarya (Sardegna)
Calice 6 € / Bottiglia 20 €

Roero Arneis - Monchiero (Piemonte)
Bottiglia 23 €

Grillo Principe G -Spadafora (Sicilia)
Bottiglia 28 €

Gewurtztraminer -Aichholz (Alto Adige)
Bottiglia 22 €

Ribolla Gialla - Ronco dei Tassi (Friuli)
Bottiglia 25 €

Sauvignon -Tenute Montauto (Toscana)
Bottiglia 28 €

Bolle

Prosecco - Sutto (Veneto)

Calice 5 € / Bottiglia18 €
Spumante Rose - Barsento (Puglia)
Bottiglia 20 €

Trebbiano brut metodo classico
Baracchi (Toscana)

Bottiglia 28 €

Franciacorta brut - San Cristoforo
(Lombardia)

Bottiglia 32 €

Rosati

Pinot nero - Aichholz (Alto Adige)

Calice 6 € / Bottiglia 22 €

Primitivo rosato -Barsento W'Heart (Puglia)
Bottiglia 20 €

Orange

Pa'Ro Orange -Buccia Nera (Toscana)
Bottiglia 23 €

Dolci

Moscato d'Asti - Doglia (Piemonte)
Bottiglia 21 €

Passito di Pantelleria - Abraxas (Sicilia)
Calice 8 € / Bottiglia 32 €



BIRRE & SIDRI

Birre alla spina

e Hop is back lager 5%
Piccola 3 €/ Media5 €

e Schmucker Rosé bock rossa 8%
Piccola 4 € / Media 6,50 €

e Beavertown Gamma Ray APA 5,4%
Piccola 4 € / Media 6,50 €

e Birra del mese
Piccola 4 € / Media 6,50 €

Birre in bottiglia
e Hibu Entropia senza glutine 4,5%
e Heineken analcolica bottiglia

Sidri
Sidreria EranoMele
¢ Melaebbasta 4,5%
e Crigia di Torriana 7%
e ZeroZen 4,5%
e Pianura Pagana 6%

APERITIVI

e Campari soda

e Campari col bianco
e Spritz

e Hugo

e Cocktalil

Oltre ai classici drink proponiamo:

Cacao Americano
Bitter Fusetti al cacao, Vermouth
rosso, soda

Vampire Mary
Vodka all'aglio grigliato, succo di
pomodoro e condimenti

Milano Torino... e Varese
bitter Campari, vermouth Rosso,
amaro Sacro Monte

George Best Spicy
Tequila, lime, agave, sciroppo di
zenzero e peperoncino

5€
5€

6 €
6 €
6 €
6 €

3€
5€
7€
7€
8€

8 €

8 €

8 €

8 €



AFTER DINNER

Gin Tanqueray Tonic 8 €
Cocktail 8 €

Oltre ai classici drink proponiamo:

Ernesto Calindri 8 €
(Cynar, China, Limone)
Chinotto alcolico 8 €
(Campari, Montenegro, Cola)
Espresso Sambuca 8 €
(Vodka,caffe espresso, Sambuca, Kahlua)
Salmiakki 8 €
(Vodka, liquore alla liquirizia, sale)
Drim Tim 8 €
(Gin al cardamomo, amaro Tim, vodka)
Gin tonic premium 10 €
Negroni analcolico 8 €
(Gin al cardamomo, amaro Tim, vodka)
Cuba free 7€
(Spuma nera, lime e zucchero pestati)
Famigliare 7€
(Ananas, pesca e cedrata)
Gin Tonic 0,0 8 €
(Tanqueray 0,0%, tonica)
Red Ginger 8 €
(Succo di lime, sciroppo di zenzero, ginger
Spumador)
BIBITE

Bibite 35€
Succhi di frutta 35€
Bicchiere di spuma nera o 3€
di ginger Spumador
Cedrata Tassoni 4 €
Crodino XL 4 €
Acqua naturale 1 litro 2€
Acqua frizzante 1 litro 2€

CAFFETTERIA
Caffe 1,5 €
Caffe d'orzo 2€

Caffeé corretto 2€
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